HOSPEDERIA

Ihre Tagung im Hotel La Casa

Willkommen in einer anderen Welt!

Tibingen

Hotel La Casa -




Zur Orientierung — das Hotel auf einen Blick.

Adresse

Hotel La Casa GmbH
Hechinger Stral3e 59
72072 Tibingen

Telefon:  +49(0)7071-94666-0
Fax: +49(0)7071-94666-79
Email: info@lacasa-tuebingen.de
Internet:  www.lacasa-tuebingen.de

Ansprechpartner fiir Ihre Veranstaltung

Tagung/Bankett: Frau Sonja Bass
Tel: +49 (0) 70 71 - 94 66 6 - 412
Email: veranstaltung@Ilacasa-tuebingen.de

Dipl.-Ing. Claudia Leuze (Geschaftsleitung/Inhaberin)

In bevorzugter Lage

Die historische Innenstadt Tiibingens ist gepragt durch verwinkelte Gassen und Fachwerkhduser mit
ihren spitzen Giebeln. Weithin sichtbar dominieren die Stiftskirche und das Schloss die mittelalterliche
Silhouette Tubingens. Die Universitatsstadt mit 85.000 Einwohnern, darunter 20.000 Studierende, bietet
mit ihrer jungen Aktivitat und ihrer mittelalterlichen Kulisse ein abwechslungsreiches und spannendes
Flair: Zahlreiche Studentenkneipen, Restaurants, Weinstuben, StraRencafés und besondere Geschafte
vereinigen sich zu einer bunten gemditlichen Ess- und Einkaufskultur. Im Herzen Tibingens ladt der
Neckar zur Stocherkahnfahrt ein und I&sst so das malerische Neckarufer mit dem Hélderlinturm noch
besser erleben. Von internationalem Ruf sind die Ausstellungen der Tibinger Kunsthalle. Das
Landestheater Tlibingen sowie viele weitere Museen, Theater und jahrlich stattfindende Festivals
runden das kulturelle Angebot ab. Der Naturpark Schénbuch, die angrenzende Schwébische Alb und
das Schloss Hohenzollern bei Hechingen sind lohnende und beliebte Ausflugsziele, ebenso die
benachbarten Stédte Stuttgart und Reutlingen sowie die Mode-Outlet-Stadt Metzingen.



Ihr Tagungsraum. Planungsdaten und Details.

Kapazitaten
Raum Bestuhlungsmaglichkeiten (max. Personenzahl)

Block Konferenz Préasentation Seminar
Raum 1 20 16 14 12
Raum 2 26 22 24
Raum 3 38 40 36 36
Raum 4 16 21
GroRen und Bereitstellungskosten
Raum Grolke Breite Lange
Raum 1 36 m2 6,8 m 53m
Raum 2 56 m? 7,2m 7,6m
Raum 3 90 m? 7,0m 12,9 m
Raum 4 42 m2 4,6m 92m

Vortrag

20
95
85

28

Bereitstellungskosten

125,00 €
186,00 €
295,00 €

136,00 €

Die Bereitstellungskosten beinhalten Reinigung, Aufbau und Bestuhlung der Konferenzrdume sowie

deren Standard-Tagungstechnik.

Fur Tagungen/Seminare stellen wir reduzierte Bereitstellungskosten in Rechnung, entsprechend den
Ubernachtenden Teilnehmern. Als Berechnungsgrundlage gilt die maximale Teilnehmerzahl pro
bereitgestelltem Tagungsraum (siehe 0.g. Kapazitdten/Seminar).
Der Raum steht lhnen von 8.00 Uhr his 17.00 Uhr zur Verfugung. AuBerhalb dieser Kernzeit auf

Anfrage (ggf. mit Kostenaufschlag).



Seminarraum 1

Dieser Raum ist mit 36 m? ideal fir kleinere Konferenzen oder Vortrége. Er liegt zum Innenhof und ist
daher hell und ruhig. Unser Seminarraum 1 bietet Platz flir bis zu 27 Personen.

Wir berechnen 125,00 € Raummiete pro Tag.

Bestuhlungsmaglichkeiten

Veranstaltung und Konferenz flir bis zu 20 Personen
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Seminarraum 2

Dieser Raum ist mit 56 m? ideal fir Konferenzen oder Seminare. Er ist hell und gerdumig, bietet Platz
fir bis zu 55 Personen und kann in zahlreichen Varianten eingerichtet werden.

Wir berechnen 186,00 € Raummiete pro Tag.

Bestuhlungsmaglichkeiten

Konferenz flr bis zu 26 Personen
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Seminarraum 3

Dieser Raum ist mit 90 m? ideal fur Familienfeierlichkeiten, Konferenzen oder Produktprésentationen. Er
bietet Platz fur bis zu 80 Personen und kann in zahlreichen Varianten eingerichtet werden.

Wir berechnen 295,00 € Raummiete pro Tag.




Bestuhlungsmaglichkeiten fiir Seminarraum 3

Veranstaltung flir bis zu 40 Personen
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Konferenz fiir 40
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Seminarraum 4

Dieser freundliche Raum ist mit 42 m2 ideal fir Konferenzen oder Vortrage. Er bietet Platz flir bis zu
30 Personen, liegt ruhig mit einer inspirierenden Aussicht zum neu gestalteten Innenhof.

Wir berechnen 136,00 € Raummiete pro Tag.

Bestuhlungsmaglichkeiten

Im Block fur bis zu 20 Personen  Seminar fiir bis zu 23 Personen  Vortrag fur bis zu 30 Personen

| | N0 |l |

i (1] NN

— i =l H !

o s e —:)} | ] ( O [ — AININ |
Sl B —— [ == nnnni |

T = | (‘||_ AIRIRINY )

r C bR ] '  ONnnn|

| & = o] ~ N ! ol
| c I'_l—? E IR 1—[_1” | I NNNRONT §

| CL/D | ~A0A I muﬂ/‘P'
(i : ; = I ) alalnal 1| il

— @l \ o

] || Jl. | : : ‘--‘_; i

! ] : ~/ I

—— 4




Tagungstechnik

Die Tagungstechnik, die im Raumpreis enthalten ist, besteht aus Beamer, Leinwand und Flipchart mit
ca. 10 Blatt. In jedem Raum ist ein Audio-Video-/sowie Internetanschluss vorhanden. Gerne stellen wir
lhnen einen professionellen Assistenten fir die Einrichtung der Technik zur Seite. Fir weitere
technische Fragen wenden Sie sich bitte an uns per Email: veranstaltung@lacasa-tuebingen.de

Bitte teilen Sie uns mit, welches Tagungsequipment Sie darliber hinaus bendtigen, damit wir Ihnen
rechtzeitig behilflich sein kdnnen. Die Kosten flir zusétzliche Tagungstechnik und lhre professionelle
Betreuung werden Ihnen wie folgt in Rechnung gestellt.

Zusatzliche Tagungstechnik: Bereitstellungskosten/Tag

Flipchart mit Block und Stiften € 10,00

Beamer mit fester Leinwand € 100,00

Kopien sw/einfach A4 € 0,20 pro Seite

Kopien sw/beidseitig A4 € 0,30 pro Seite
Pinnwand € 25,00
Moderationskoffer € 70,00 pro Veranstaltung

Internetanschluss

Unsere Raumlichkeiten verfugen (ber einen High-Speed Internetanschluss. Bitte bringen Sie Ihr
Notebook (Datenkabel kdnnen ausgeliehen werden) mit. Die Internetverbindung ist fiir Sie kostenfrei.
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Kulinarische Tagungspausen

Mdéchten Sie das Meeting zu einer kleinen Starkung unterbrechen? Dann finden Sie im Folgenden
einige Angebote, die Sie vielleicht bei Ihrer Arbeit unterstiitzen:

BegriRungskaffee

Kaffee, Tee und Quellwasser (still) 4,20 € pro Person

Herzhafte Kaffeepause

Butterbrezeln mit Kaffee, Tee und Quellwasser (still) 5,80 € pro Person

Brétchen mit Schinken- und Salamispezialitaten und Schnittkdse belegt
dazu Obstvariationen sowie Kaffee, Tee und Quellwasser (still) 8,50 € pro Person

Zwischenpause mit frischen Milchprodukten

Joghurt Natur, Joghurt mit div. Fruchtauswahl, Quark mit Pinienkernen und Honig, Buttermilch sowie
Kaffee, Tee und Quellwasser (still) 9,80 € pro Person

SlRe Kaffeepause

Kaffee, Tee und Quellwasser wahlweise mit
Ruhrkuchen oder wahlweise hausgemachter Hefezopf 6,20 € pro Person
ofenfrischem Blechkuchen/Friichteschnitten 8,20 € pro Person

Kleine Energiegeber fiir zwischendurch (im Tagungsraum falls gewiinscht)

Obstspielie 2,10 € pro Spiel3
Getrocknete Friichte und Nusse Potpourri 2,80 € pro Port. 100g
Obstkorb klein 18,00 €

Obstschale grof3 32,00 €

Weitere Tagungsgetranke auf Wunsch, Berechnung erfolgt nach Verbrauch gem. unserer
Getrankekarte.
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Unsere Tagungsgéaste kdnnen sich aus nachfolgender Meni-Auswahl ein 2-, 3- oder 4-Gang-Menii
zusammen-stellen. Es wird lhnen als Mittag- oder Abendessen serviert. Alle Speisen werden aus
regionalen Zutaten téglich frisch in unserer Kiiche zubereitet.

/

Ihr Tagungsmenii ,La Casa” Frithling (gicinden Monacen Marz, April, Mail

Suppe
Barlauchschaumstippchen
Spargelcremesuppe
Geschaumtes Meerrettichstippchen

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Krauterklé3chen

Zwischengang
Salat vom weil3en und griinen Spargel in Orangendl, Lachstartar mit kleinem Salatbouquet
Spargel-Panna-Cotta mit gerducherter Entenbrust und feinem SalatstrauR3chen
Marinierter Ziegenfrischkése an roter Zwiebelmarmelade und Krautersalaten
Hauptgang
Rostbraten vom Weiderind mit braunen Butterzwiebeln, S6Rle und handgeschabten Eierspatzle
Kalbsfilet mit sautierten Pied de Mouton und Austernpilzen an Olivenkartoffeln

Tranchen vom rosa gebratenen Entrecote an Sauce Bernaise mit buntem Spargelgemiise
und Risoleekartoffeln

Gebratene Dorade und Riesengarnele an Olivenschaum auf sautiertem Blattspinat und Tomatenreis

Dessert
Erdbeer-Mascarpone-Tortchen mit Rhabarberkompott und Schafsmilcheis
Rhabarber-Clafoutis mit Vanillecreme und Erdbeerparfait

Brandy-Snap mit Lavendeleis und Zitrusalat
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Suppe
Geeiste Tomaten-Pfirsich-Suppe (kalt)
geschaumtes Suppchen vom Sauerampfer mit Hechtnocken
Geschaumtes Meerrettichstippchen

Rinderboullion mit B6hnchen und frischen Waldpilzen

Zwischengang
Komposition von Wildkrautersalat, Birnen und Stopfleber
Risotto mit gebratener Jacobsmuschel
Pochierte Kalbsfleischscheiben mit Krautermayonnaise und Salatbouquet

Garnelensalat in Zitronen-Olivendl-Dressing an Rucolasalat und Parmesanspéne

Hauptgang
Supreme von der Maispoularde an Zitronensauce mit glacierten Karotten und Griel3nocken

Lammkoteletts mit Rosmarin und Thymian in der Pfanne gebraten, Jus,
Sommergemiise und Safrankartoffeln

Rosa gebratenes heimisches Rinderfilet an Olivenjus mit dicken Bohnen und Kartoffelgratin

Gebratenes Seeteufelmedaillon an glasierter Jacobsmuschel auf Zimt-Orangeglace mit
Fenchelgemise und Grennaillekartoffeln

Glasierter Kalbsrticken auf Steinpilz-Pfirsich Ragout mit gebackenen Kartoffeln

Dessert
Lavendel-Pfirsich mit Himbeer-Chiboust und Zitroneneis
Thymianeis mit marinierten Zwetschgen und Grumble
Geeiste Pian Colada mit Ananas und Kokos

Sauerrahmterrine mit frischen Heidelbeeren und Kardamom Mandelbrot
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Ihr Tagungsmenii ,La Casa” Herbst (gilin den Monacen Sepe, Oke, Nov.

Suppe
Schwabisches Festtagssiipple
Koreandersiuppchen mit Speck und Apfelgrostel
Geschaumtes Suppchen vom Feldsalat mit Krackerle

Kastaniensiuippchen mit Speckgrostel

Zwischengang

Warmer Ofenschlupfer von Lachs und Zander auf sautiertem Gemiise, Koriander - Buttersofile

Creme Brdlée von der Entenleber mit Wachtelkirsche
Zandermedaillon auf Rote Ruben an Meerrettichschaum
Prinz Regententorte vom Reh, Madeiraglace, Selleriepirée
Hauptgang
Rostbraten vom Weiderind mit braunen Butterzwiebeln, S63le und handgeschabten Eierspétzle

Kalbsfilet mit Lavendel auf Heu und Aromaten gegart, Lembergerjus, Kohlrabidukaten mit
Gemdusedisplay und Kartoffelgratin

Weidelammifilet mit feinen Aromaten und scharfem Senf, Estragonjus und Zucchinistrudel
Rosa gebratene Entenbrust mit ihrer Veloute mit rotem Pfeffer, gratinierte Rahmkartoffeln

Surf und Turf — Scampi mit Rosmarin und Knoblauch sautiert im Dialog
mit rosa gebratenen Roastbeef und Rostkartoffeln

Dessert
Eingelegte Feigen im Trollingersud an Zimtschaum und Rahmeis vom schwarzen Tréuble
Topfenknddel aus dem Rahmsud in stiRen Broseln gerollt, Marillenrdster und Rahmeis
Kastanieneis auf Friichteratatouille

Apfel-Marzipanmelange im Strudelblatt gebacken mit Granny Smith-Wasabieis
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lhT Tagungsmen(j /) La Casa// Wintef (gilt in den Monaten Dezember, Januar, Februar)

Suppe
Aufgeschdaumtes Siippchen von Topinambur
Koreandersiuppchen mit Speck und Apfelgrostel
Feine Kurbissuppe mit gerosteten Kernen und Kurbiskerndl

Rinderkraftbriihe mit Griel3kl6Rchen

Zwischengang
Feiner Krdutersalat mit gebratenen Waldpilzen und Croutons
Curry-Linsensalat mit Pfliicksalat, gegrillter Ziegenk&se im Parmaschinken auf Krautermarmelade
Feldsalat in Himbeer-Dressing mit Birnenspalten dazu karamellisierte Walnlisse und Pancetta

Quiche Lorraine mit hausgebeiztem Lachs, Rote Beete-Meerrettichvinaigrette und Salatbouquet

Hauptgang

Geschmortes Héxle vom Altensteiger Bio-Lamm in Rosmaringlace mit Bohnengemiise
und Rahm-Polenta

Rostbraten vom Weiderind mit braunen Butterzwiebeln, S63le und handgeschabten Eierspétzle

Dreierlei von der Bauerhofente mit Orangen-Gew(irzjus
an Apfel-Ingwer-Rotkraut und Kartoffelknodel

Zander auf der Haut gebraten, Hummerschaum und Currykraut mit Lavendelpolenta

Gebratene Seeteufelmedaillons und Riesengarnele an Sternanissud auf Kiirbiskraut
und Ochsenschwanzrisotto

Dessert
Zitronengras-Panna-Cotta mit Ananaskonfitire und lauwarmem Kokos-Rum-Kuchen
Calvados-Parfait an karamellisierten Apfelspalten und knuspriger Bratapfeltasche
Topfenknddel in siiBen Broseln mit Marillenrdster und Sauerrahmeis

Ziegenfrischkése-Flan an Zwergorangen-Karamell uns Schafsmilch-Eiscreme
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Meniipreise pro Person

2 Gange (Vorspeise + Hauptgang oder Hauptgang + Dessert) 36 €
3 Génge (Vorspeise + Hauptgang + Dessert) 42 €
4 Gange (Vorspeise + Zwischengang + Hauptgang + Dessert) 46 €

Die vorangegangenen Meniis servieren wir von 8 bis 40 Personen. Gerne bereiten wir auf Anfrage 0.g.
Menls auch vegetarisch oder allergiegerecht zu! Die Preiskalkulation bezieht sich auf die Auswahl einer
einheitlichen Speisenfolge fir alle Tagungsteilnehmer zzgl. einer vegetarischen Alternative im
Hauptgang. Unsere Mends sind Vorschldage, gerne kdnnen wir Ihnen auch Ihr individuelles Meni
zusammenstellen.

Vegetarische Alternativen Sommer/Herbst

(gilt in den Monaten Juni bis November)

Gericht S-V-|
Piccata von Austernpilzen auf getriffelten Linguini mit Gemiise

Gericht S-V-II
Gemiise-Kartoffelgratin mit confierten Tomaten und ihrem Sugo sowie Parmesanflocken

Gericht S-V-III
Hausgemachte Ravioli mit Ricotta und jungen Spinat gefillt, in Olivendl mit Rosmarin
geschwenkt, mit Pinienkernen und geschmolzenen Tomaten garniert

Vegetarische Alternativen Winter/Friihling

(gilt in den Monaten Dezember bis Mai)

Gericht W-V-I
Auberginen im Parmesan-Ei-Mantel an wiirziger Tomatensauce,

dazu Bohnengemiise und gratinierte Grie3nocken

Gericht W-V-II
Gebratene Blumenkohlréschen und Blumenkohl-Mandel-Piiree an einer Ziegenfrischkése-

Gemlisesauce, dazu gedampfter Bulgur

Gericht W-V-IlI
Getrliffeltes Nudelgangerl mit seinem Schaum, Gemiiserauten und Parmesanflocken

Gericht W-V-IV
Hausgemachte Ravioli mit Ricotta und jungen Spinat gefillt, in Olivendl mit Rosmarin geschwenkt, mit
Pinienkernen und geschmolzenen Tomaten garniert
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Speisenvorschlige zu Tellergerichten Winter/Frihling
(gilt in den Monaten Dezember bis Mai)
Gericht W-|
Tranchen vom rosa gebratenen Rinderfilet an Thymianjus mit Bohnengemiise
und gratinierten GrieBnocken 24,50 € p.P.

Gericht W-II
Knusprige Stipreme vom Perlhuhn mit feiner Verjussauce,
dazu Blumenkohl-Mandel-Piree und Bulgur 23,50 € p.P.

Gericht W-IlI
Geschmortes Ochsenbéckle in Portweinglace auf
Rahmkohlrabi und Herzoginkartoffeln 22,50 € p.P.

Gericht W-IV
Maispoulardenbrust mit Pfifferlingen geflillt, Estragonsauce,
Auswahl von Marktgemiise, Thymianrisotto 22,50 € p.P.

Gericht W-V
Braisierte Barbarie Entenkeule in Dornfelder Sauce, Blaukraut und
selbstgemachte Brezelknddel 24,50 € p.P.

Gericht W-VI

Lachsmedaillon auf getriiffeltem Blattspinat, Thymiankartoffeln 22,50 € p.P.

Gericht W-VII
Seeteufelmedaillons in Orangenmehl gebraten, mauretanische Sauce,
glasierte Gemiiseallerlei und Risoléekartoffeln 24,50 € p.P.

Speisenvorschlige zu Tellergerichten Sommer/Herbst
(gilt in den Monaten Juni bis November)
Gericht S|
Involtini von der Putenbrust mit Olivenfillung an mediterraner Sauce
mit Oliven und Gemuse dazu Linguini aus dem Triiffelsud und Parmesanflocken 22,50 € p.P.

Gericht S-l
Kalbstafelspitz im Ofen gebraten mit seinem SoRle an Frihlingsgemise und Thymianrisotto 22,50 € p.P

Gericht S-IlI
Scampi mit Rosmarin und Knoblauch sautiert im Dialog mit Rosa gebratenem Roastbeef,
Bohnengemiise und Bratkartoffeln 25,50 € p.P.

Gericht S-IV

Lachsmedaillon auf getriffeltem Blattspinat, Thymiankartoffeln 22,50 € p.P.

Gericht S-V
Seeteufelmedaillons in Orangenmehl gebraten, mauretanische Sauce,
glasierte Gemiiseallerlei und Risoleékartoffeln ~ 24,50€ p.P.

Speisenvorschlige zu Tellergerichten Vegetarisch
Siehe oben unter Mends: vegetarische Alternativen / Tellergericht 19,50 € p.P.
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Fingerfood-Biiffet

Bitte wahlen Sie 7 Fingerfood-Spezialitdten und 2 kleine Naschereien aus

Crostini mit Tomaten-Basilikum

Crépes gefillt mit Ricotta-Lachs-Creme auf dem Loffel
Crépes gefillt mit geréucherter Forelle und Auberginencreme
Canapés mit Lachs & Meerrettich

Ciabatta mit Tomaten-Oliven-Tapenade

SpieRe mit Putenfleisch und Ananas

Spielde mit Baby-Mozzarella, Basilikum und Tomaten
Mini-GemUsequiche

Mini-Pizza mit Kapern und Mozzarella

Vittello tonnato auf dem Loffel

Hackfleischb&llchen mit Knoblauch-Tatar-Sauce
Ziegenkasepraline mit gerdstetem Sesam
Ricottakugel mit Rucola, Lachs und Niissen
Chicoréesalat geftillt mit Nuss-Frischkése

Kéasespielie mit Feigensenf

Kleine Naschereien

Spiel3e mit frischen Friichten und Schokolade
Mousse au chocolat
Zitronengras-Panna-Cotta

Biffet-Preis pro Person €29,00

Dieses Biiffet servieren wir [hnen ab 16 Personen

3-Gang Business Menii (Mo-Fr.)

Menii entsprechend jeweils aktueller Wochenkarte, jeweils ab Wochenbeginn verfiigbar.
Keine Speisenvorauswahl mdglich. Vegetarische Alternative aus a la carte Angebot.

36 €/ Person
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Vertragsbedingungen zur Bewirtung — Hotel La Casa Tiibingen

Vertragsschluss

Bewirtungsvertrage mit mehr als 8 Teilnehmer kommen zustande, indem der Gastwirt (Hotel La Casa)
auf der Grundlage der durch den Vertragspartner (Gast) mitgeteilten Teilnehmerzahl, dem
Veranstaltungszeitpunkt und — ort sowie der Getrénke- und Speisenauswahl ein schriftliches Angebot
unterbreitet und der Vertragspartner dieses schriftlich annimmt. Die Schriftform wird auch durch Telefax
und Email gewahrt.

Vertragsinhalt
Die anlasslich einer Bewirtung durch die Teilnehmer zusétzlich bestellten Speisen, Getrédnke und

Leistungen sind Gegenstand des Bewirtungsvertrages. Dies gilt nicht, wenn der Gast die Bereitstellung
zusétzlicher Speisen, Getrdnke und Leistungen auf seine Rechnung vor Vertragsschluss ausdriicklich
ausschlief3t, vgl. Bestellformular.

Kundigung/ Riicktritt
Wird nach Abschluss des Bewirtungsvertrages die vereinbarte Teilnehmerzahl um mind. % reduziert,

behdlt sich der Gastwirt den RUcktritt vom Vertrag vor. Terminstornierungen durch den Gast bedirfen
der Schriftform und sind bis 6 Wochen vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei. Danach wird dem
Auftraggeber 50% von der zu erwartenden Auftragssumme in Rechnung gestellt. Wird nach Abschluss
des Bewirtungsvertrages und weniger als 4 Tage vor dem Veranstaltungstermin die vereinbarte
Teilnehmerzahl reduziert, bleibt der Gast zur Bezahlung der beauftragten Speisen, Getrdnke und
Leistungen dennoch in vollem Umfang verpflichtet. Von der pro abgesagtem Teilnehmer geschuldeten
Verglitung werden 30 % als ersparte Aufwendungen abgezogen. Dem Gast bleibt der Nachweis offen,
dass die ersparten Aufwendungen wesentlich héher sind. Werden die Veranstaltung oder Teile davon
48 Std vor Beginn storniert, so werden dem Gast 100% der vereinbarten Vertragsinhalte in Rechnung
gestellt.

Haftung des Gastwirts

Der Gastwirt haftet nur flir vorsétzliche oder grob fahrlassige eigene Pflichtverletzungen. Dasselbe gilt
fur Pflichtverletzungen seiner Erfullungsgehilfen. Die Haftung fiir Schéden an Leben, Korper oder
Gesundheit bleibt unberihrt.

Nachtzuschlag

Dauert die Veranstaltung langer als bis 01:00 Uhr, wird ein Nachtzuschlag von € 26,00 pro Mitarbeiter
pro angefangene Stunde erhoben (hierzu zahlen Servicekrafte, Kiichen-/Schankpersonal, benétigtes
Reinigungspersonal), mind. jedoch 120€/angefangener Std. Die Raumnutzung der Veranstaltungsraume
ist zwischen 15.00 Uhr und 3.00 Uhr. Nach 22.00 Uhr sind alle Fenster und Tiren wegen der Nachtruhe
geschlossen zu halten. Verlangerte Nutzungszeiten nach 3.00 Uhr sind nur nach vorheriger Absprache
mit den Hoteleigentiimern moglich.

Preisdnderung

Der Gastwirt behélt sich eine Preiserhéhung vor, sofern zwischen Vertragsschluss und Veranstaltungs-
termin ein Zeitraum von mind. 4 Monaten liegt.
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Vorausleistung
Der Gastwirt kann eine Vorausleistung in Héhe von ,Géasteanzahl x Menlipreis” verlangen. Diese ist
spatestens 14 Tage vor dem Tag der Veranstaltung zu leisten.

Rechnungsfalligkeit
Rechnungen sind binnen 7 Tage ab dem Rechnungsdatum zu bezahlen. Fakturierungsreklamationen
sind dem Gastwirt unverziglich mitzuteilen.

Miete
Generell ist eine Festlegung auf eine bestimmte R&dumlichkeit erst ab 15 Pers. mdglich.

Gesamter Restaurantbereich zur alleinigen Nutzung durch eine geschlossene Gesellschaft: Bei
einer Personenanzahl unter 30 erheben wir in der Regel eine Miete von € 360,00.

Nebenrdume:

R 1: Bei einer Personenanzahl unter 12 erheben wir in der Regel eine Miete von € 120,00.

R2: Bei einer Personenanzahl unter 18 erheben wir in der Regel eine Miete von € 180,00.

R3: grofRer Bankettbereich: dieser Raum ist ab 26 Pers. mdglich, bei einer Personenanzahl unter 40
erheben wir in der Regel eine Miete von € 300,00.

AuBenterrasse: Die Benutzung der AuRenterrasse ist wetterabhangig, ausschlief3lich nur Hausgésten
vorbehalten und wegen Nachtruhe max. bis 22.00Uhr nutzbar. Bei alleiniger Veranstaltungs-Nutzung
durch Hausgéste erheben wir eine Miete von € 150,00

Flugel/Pianist: Pro angefangene Stunde € 45,00.

Erfallungsort
Gerichtsstand und Erfiillungsort ist Tlbingen.
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Zimmerangebote
Die Hospederia La Casa verfigt Gber 34 sehr individuell und elegant eingerichtete Zimmer mit Bad und
WC, kostenlosem Internetzugang, Safe, Farb-TV, sowie 5 Appartements mit Wohn-und Schlafraum und
ausgestatteter Kiiche. Zwei dieser Appartements sind behindertengerecht geplant. Unser Haus ist ein
Nichtraucher-Haus und hervorragend fiir Allergiker geeignet. Keramische Bodenbeldge und spezielle
Bettgarnituren sorgen flir ein garantiert hausstaubfreies Umfeld. Eine elegante Einrichtung und warme
Farbténe sowie hochwertige Betten gepaart mit einem Hauch vom Abendland machen jedes Zimmer zu
einem angenehmen Aufenthaltsort. ;

Als weitere Selbstverstandlichkeiten

und Service des Hauses bieten wir

unseren Gasten gratis:

- Minibar mit gekiihlten Getranken

- Moglichkeit zur Tee- und Kaffee-
zubereitung im Zimmer

- morgendliche Tageszeitung

- Bademantel und Hausschuhe

Kategorien und aktuelle Preise unter  www.lacasa-tuebingen.de
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Wellness-Angebote

Unsere beiden Wellnesshereiche ,Spa La Casa“ und ,Arabisches Bad & Hamam* sorgen auf besondere
Weise fir Ihre Erholung. Entspannen Sie im Relaxpool des ,Spa La Casa“ und genie3en Sie den Blick
auf Tlbingen von der Dachterrasse aus nach einem Saunabesuch. Oder lassen Sie sich im ,Arabischen
Bad & Hamam® mit Massagen und Beautybehandlungen verwéhnen. Ein Dampfbad und Tepidarium
sorgen flr Wohlige und reinigende K('jrperwérme. (Hinweis: alle Spa-Bereiche sind ausschlieRlich nur mit Badebekleidung nutzbar)

Arabisches Bad & Hamam

Das ,Arabische Bad & Hamam" im Untergeschoss unseres Hauses garantiert Ihnen in orientalischem
Flair pure Entspannung und bietet
wohltuende Kérperbehandlungen. GenielRen
Sie zum Beispiel die feuchte und heilende
Warme des Soledampfbades. Die Solelésung
stromt mit dem Dampf in die Kabine und wirkt
sich befreiend und gesundend auf die
Atemwege und Haut aus. Oder lassen Sie
sich im Tepidarium auf sanfte Weise warmen. &
Das trockene Raumklima belastet das Herz-
Kreislauf-System nicht und wirkt so schonend
und angenehm anregend auf den Korper.
Nach einem duftenden Bad in der Bliitengrotte génnen Sie sich einen arabischen Tee und kleine
Naschereien auf beheizten Banken im Kerzenschein unter arabischen Torbogen.

Spa La Casa
Unser Wellness-Bereich ,Spa La Casa“ im Dachgeschoss bietet lhnen einen Relaxpool mit
Massagedusen und Jet-Stream-Anlage. Entspannung und Sport erganzen sich so nach ihren individu-
ellen Bedirfnissen. GenieRen Sie zudem,
nach einem gemdatlichen und reinigenden
Durchgang in der finnischen Sauna, die
Aussicht auf die Tabinger Altstadt von
einer der beiden Dachterrassen mit
| Sonnenliegen. Wahrend ihres Aufenthalts
" im ,Spa La Casa" wartet ein Samowar fiir
_, ‘ | die Zubereitung verschiedener Tees auf
. Sie. Obst und gekiihltes Mineralwasser
ist im Spa vorhanden.

|

Anwendungen

Unsere anerkannt staatlich gepriften Physiotherapeuten/Kosmetikerin verwoéhnen Sie gerne mit
Massagen, Kosmetik-Behandlungen und Peeling-Abrieben. Die klassischen Massagen wirken
ausgleichend und beruhigend auf den Organismus. Des Weiteren kénnen Sie sich mit unserem
Tiefenentspannungs-Angebot etwas Gutes tun (fur ndhere Informationen siehe unser Wellness-Angebot
auf unserer Homepage).
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Stornogebiihren & Nutzungszeiten fiir Tagungsriume,
AGB fiir Gastzimmer

Die Kernzeit fir die Raumnutzung ist zwischen 8:00 Uhr und 17:00 Uhr. Andere Nutzungszeiten nur nach Absprache.
Stornierungsbedingungen: Voraussetzung fiir das Zustandekommen einer Vertragsvereinbarung ist die rechtzeitige
Ruckbestétigung des Angebotes bis zum darin angegebenen Optionsdatum.

1a/ Termin- bzw. Veranstaltungsstornierungen durch den Auftraggeber bediirfen der Schriftform und sind bis 6 Wochen vor
der Veranstaltung kostenfrei. Danach wird dem Auftraggeber 50% von der zu erwartenden Gesamtauftragssumme in
Rechnung gestellt. Sollten bestellte 0.g. Vertragsinhalte innerhalb 48 Stunden vor Veranstaltungsbeginn storniert werden,
stellt das Hotel dem Auftraggeber 100% des vereinbarten Preises in Rechnung. Stornierungen oder Anderungen von
Einzelbestandteilen zwischen 48Std oder am Veranstaltungstag selbst, kdnnen nicht mehr beriicksichtigt werden.
Vertragsinhalte und Vertragsleistungen sind bindend.

1b/ Einhergehende Gastzimmerbuchungen von 3 bis 6 Gastzimmern unterliegen einer garantierten Buchungsform mittels
schriftlicher Kosteniibernahme bzw. Ubermittlung von Kreditkartendaten. Bei einer Buchung von bis zu 5 Gastzimmern
entsteht keine Anzahlung. Eine Stornierung dieser geringen Kontingent-Buchung (nur mittels schriftlichem Eingang guiltig) ist
bis 7 Tage vor Anreise kostenfrei, danach werden 50% der Gesamtauftragssumme und innerhalb von 48 Stunden vor dem
Anreisetag (0.00Uhr) 80% der Gesamtauftragssumme in Rechnung gestellt.

1c/ Gastzimmerbuchungen/-Kontingente von mehr als 6 Gastzimmern unterliegen ebenfalls der garantierten Buchungsform
s.0. und einer damit verbundenen Anzahlung entsprechend der Anzahl von Gastzimmern mit Anf. Anzahlungsmodus.
Anzahlung fiir 6-10 Gastzimmer: 20%, 11-15 Gastzimmer: 30%, ab 16 Gastzimmer: 40% der Gesamtauftragssumme.
Stornokosten flir diese Kontingent-Buchung sind bis 12 Wochen vor Anreise kostenfrei. Danach und bis 8 Wochen vor
Anreise ist eine kostenfreie Stornierung fiir 30% des gebuchten Zimmerkontingents (wobei grundsétzlich bei einem sog.
rechnerischen "Zimmeranteil" z.B. 2,6 Zimmer abgerundet wird) mdglich, fur die darliberhinaus gehende Stornierung von
weiteren Buchungskontingenten innerhalb dieses Zeitraumes werden 25% des gebuchten Teilbetrages bzw. der
Gesamtbuchungssumme als Stornokosten in Rechnung gestellt.

Danach und his 6 Wochen vor Anreise ist eine kostenfreie Stornierung fiir 20% des gebuchten Zimmerkontingents (wobei
grundsatzlich bei einem sog. rechnerischen "Zimmeranteil" z.B. 2,6 Zimmer abgerundet wird) méglich, fiir die dartiberhinaus
gehende Stornierung von weiteren Buchungskontingenten innerhalb dieses Zeitraumes werden 50% des gebuchten
Teilbetrages bzw. der Gesamtbuchungssumme als Stornokosten in Rechnung gestellt.

Danach und bis 2 Wochen vor Anreise ist eine kostenfreie Stornierung fir 10% des gebuchten Zimmerkontingents (wobei
grundsatzlich bei einem sog. rechnerischen "Zimmeranteil" z.B. 2,6 Zimmer abgerundet wird) méglich, fiir die dartberhinaus
gehende Stornierung von weiteren Buchungskontingenten innerhalb dieses Zeitraumes werden 70% des gebuchten
Teilbetrages bzw. der Gesamtbuchungssumme als Stornokosten in Rechnung gestellt.

Danach und bis 48 Stunden vor dem Anreisetag (0.00 Uhr) ist eine kostenfreie Stornierung auch von Buchungsteilen nicht
mehr mdglich, Es werden daher 80% des gebuchten Teilbetrages bzw. der Gesamtbuchungssumme und bei Nichtanreise
nach 18.00Uhr am Anreisetag 100% in Rechnung gestellt.

2/ Reiseverhinderung oder vorzeitiger Abbruch des Aufenthaltes wegen persénlicher Umsténde, kurzfristiger Krankheit oder
hoherer Gewalt befreit den Gast nicht von seiner Zahlungspflicht.

3/ Der Kunde ist verpflichtet, die fiir die Zimmeriiberlassung und die von ihm in Anspruch genommenen weiteren Leistungen
geltenden bzw. vereinbarten Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fir vom Kunden veranlasste Leistungen und
Auslagen des Hotels an Dritte.

4/ Die Preise knnen vom Hotel ferner geéndert werden, wenn der Kunde nachtraglich Anderungen der Anzahl der
gebuchten Zimmer/Personen, der Leistung des Hotels oder der Aufenthaltsdauer der Gaste wiinscht und das Hotel dem
zustimmt.

5/ Rechnungen des Hotels ohne Falligkeitsdatum sind binnen 5 Tage ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar. Das
Hotel ist berechtigt, aufgelaufene Forderungen jederzeit féallig zu stellen und unverziigliche Zahlung zu verlangen.

Die oben genannten Preise verstehen sich inklusive der zurzeit gesetzlich festgelegten Mehrwertsteuer. Diese AGB sind
jeder Zeit auf unserer Webseite www.lacasa-tuebingen.de einzusehen.

Alle vorstehend genannten Daten und Preise sind ohne Gewéhr, sowie ohne Anspruch auf Vollstandigkeit und Richtigkeit.

Wir behalten uns Anderungen vor.
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Ihre Fahrt zu uns

Zentrumsnah, am stdlichen Eingang der Stadt, liegt das Ambiente-Hotel ,Hospederia La Casa“, im
architektonisch vielfaltigen und dadurch mehrfach preisgekrénten Lorettoviertel. Sowohl im Quartier als
auch in unserem Ambiente-Hotel treffen moderne Baukunst und sudlandisches Flair aufeinander. Die
historische Tubinger Altstadt am Neckar ist ca. 15 Gehminuten entfernt. Eine optimale Verkehrs-
anbindung ermaglicht Ihnen ein schnelles Erreichen der Messe Stuttgart sowie des Flughafens in ca.
25 Autominuten. Der Hauptbahnhof Tiibingen ist vom Hotel aus fuBl&ufig in ca. 10 Minuten erreichbar.
Gleichzeitig verkehren in direkter Nahe des Hauses 3 Buslinien, die die Kunsthalle Tubingen, das
Klinikum Schnarrenberg, die naturwissenschaftlichen Fakultdten und auch die Universitat im
Stadtzentrum in kurzen regelmaRigen Takten anfahren.

A8 von Frankfurt oder Miinchen

bis nach Stuttgart, am Autobahnkreuz Echterdingen: Ausfahrt B27 Richtung Tibingen

nach der Ortseinfahrt Tubingen: weiter der B 27 folgen Richtung Hechingen

an der dritten Kreuzung nach Ortseingang rechts abbiegen in die Hechinger StraRe Richtung
Tibingen Zentrum

Hospederia La Casa auf der rechten StraRenseite nach ca. 300 m

Parkmdglichkeiten auf Wunsch fiir die Tagungsleitung (1-2 Stellplatze) in der Tiefgarage (zzgl.
12€/Tag)

(Hinweis: Unsere Tiefgaragenplétze stehen ausschlieBlich Ubernachtungsgasten zur Verfiigung)
Parkmdglichkeiten in der nahe gelegenen (50m) 6ffentlichen Parkgarage in der
Katharinenstrale

A81 von Singen

Ausfahrt B28 Rottenburg Richtung Tiibingen

in Tdbingen Richtung Reutlingen

am Parkhaus Metropol rechts in die Hechinger StraRe abbiegen

Hospederia La Casa auf der linken Stral3enseite nach ca. 900 m

Parkmdglichkeiten auf Wunsch fiir die Tagungsleitung (1-2 Stellplatze) in der Tiefgarage (zzgl.
12€/Tag)

(Hinweis: Unsere Tiefgaragenplitze stehen ausschlieBlich Ubernachtungsgésten zur Verfiigung)
Parkmdglichkeiten in der nahe gelegenen (50m) 6ffentlichen Parkgarage in der
Katharinenstrafe.

Dirfen wir Sie in unserer Welt begriifien’

Ihr Hotel La Casa — Tiibingen
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Fiir [hre Anfrage

Veranstalter / Rechnungsanschrift

Firma:

Ansprechpartner:

Stralle/Hausnummer: PLZ:

Ort:

Telefonnummer: Faxnummer:

Email-Adresse:

Art der Veranstaltung

Beginnt am: um:
Endet am: um:
Personenanzahl:
Kostentibernahme erfolgt durch:
Gewlnschte Verpflegung
Kaffepause [ Meni [ ] Tellergericht [
[l
Tagungstechnik
Leinwand [ |  Beamer l Flipchart qoBay [ TV-Video-Anschluss ||
Internet || Pinnwand (max. 2)|:| Moderationskoffer [ |
Bestuhlung
Block [ Konferenz ] U-Form[_| Seminar [ Vortragl |~ Empfang [

Anzahl der Ubernachtungen
Einzelzimmer [

Anreise;

Tiefgarage: Ja O Nein [

Sonstige Wiinsche:

Doppelzimmer O

Abreise;

Anzahl:

Ambiente Hotel La Casa
Hechinger StralRe 59
72072 Tlibingen
Tel:+49(0)7071-94666-0
Fax:+49(0) 70 71-94 666 - 79
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